Kayttoohje

Vakuumipakkaaja

Malli: 7379




Varoitus
Lue ohjeet huolellisesti Iapi ennen kayttdonottoa

Ohjeet vahentavat loukkaantumisriskia

Tata laitetta voivat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja sellaiset henkilét, joiden
fyysiset, aistinvaraiset tai henkiset ominaisuudet ovat alentuneet tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, jos heita valvotaan tai heitéa on opastettu kayttdamaan laitetta
turvallisesti ja jos he ymmartavat laitteen kayttoon liittyvat vaarat.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa kytkea laitetta pistorasiaan, puhdistaa laitetta eivatkd he saa
tehda laitteen hoitotoimenpiteita ilman valvontaa.

Alle 3-vuotiaat lapset on pidettava poissa, ellei heita jatkuvasti valvota.

VAROITUS - Laitteen eraét osat voivat tulla erittdin kuumiksi ja voivat aiheuttaa
palovammoja. Erityistd huomiota on kiinnitettavé, kun lapset ja herkét ihmiset ovat

ldasné



Sisaltaa

Nimellisteho

100-240v,

Teho

130-170W

Vakuumipakkaaja
Lisavarusteletku
Verkkovirtajohto

10 kpl vakuumipusseja 30x35 cm

Kayttoohje




2. Sailyvyysopas

Sdilytystapa Ruoka-aine Lampdtila Normaali Sailyvyys
sailyvyys vakuumissa
Jadkaapissa Tuore 5+3°C 2-3 paivaa 8-9 paivaa
kypsentamaton
liha
Tuore kala 5+3°C 1-3 paivaa 4-5 pédivaa
Kypsennetty 5+3°C 4-6 paivaa 10-14 paivaa
liha
Vihannekset 5+3°C 3-5 paivaa 7-10 paivaa
Hedelmat 5+3°C 5-7 paivaa 14-20 paivaa
Munat 5+3°C 10-15 paivaa 30-50 paivaa
Pakastimessa Liha -16--20°C 3-5 kk >1 vuosi
Kala -16--20°C 3-5 kk >1 vuosi
Huoneenlam- Leipa 25+2°C 1-2 péaivaa 6-8 paivaa
maossa
Keksit 25+2°C 4-6 kk >1 vuosi
Riisi/jauhot 25+2°C 3-5 kk >1 vuosi
pahkinat 25+2°C 3-6 kk >1 vuosi
Tee 25+2°C 5-6 kk >1 vuosi




3. Tarkeité turvallisuusohjeita

1. Sdilyta laite niin, ettei kansi ole lukittuna. Pida kansi avattuna aina kun kytket laitetta

pistorasiaan tai pois, ja ennen puhdistusta.
2. Tama laite ei ole lelu, dla paasta lapsia laitteen ldhettyville, kuumenevia osial

3. Suosittelemme kdyttamaan vahvistettuja vakuumipusseja. Laitetta ei saa kayttdd muuhun

kuin siihen tarkoitukseen, jotka on listattu tdssa kayttoohjeessa.
4. Al3 kayta vioittunutta laitetta.

5. Laitteen saumausnauha kuumenee kdytOssd, ja se saattaa aiheuttaa palovammoja.
Noudata varovaisuutta laitetta kdyttdessa.

6. Al koskaan vyritd korjata laitetta itse. Takuuasioissa ota yhteys jilleenmyyjddn tai

takuuosastoomme. Yhteystiedot tdman kayttdohjeen lopussa.

7. Pid4 laite pois limménldhteiden, kuten uunien ja liesien, lahettyviltd. Ald kidyt3 laitetta

kosteissa olosuhteissa.

8. Al kayta laitetta marin kasin.

9. Laitetta tulee kayttaa aina tasaisella ja tukevalla alustalla.
10. Al3 6ljy3 laitetta.

11. Laitetta tai sen osia ei saa kastella tai upottaa veteen.



4, Ominaisuudet ja toiminnot

1. VACSEAL
2. SEAL
3. MANU

4. FOOD (Dry / Wet)
1. “VAC SEAL” eli Vakuumi/pysaytyspainike
Painikkeella on 2 toimintoa:

® Paina nappia ja merkkivalo syttyy. Laite aloittaa automaattisen vakuumitoiminnon ja
sulkee pakkauksen tyhjon ollessa valmis. Laite sammuu automaattisesti, kun toiminto on

suoritettu loppuun.
® Paina nappia milloin tahansa pysadyttdaaksesi vakuumitoiminnon.
2. “SEAL” eli saumauspainike

e Paina nappia ja merkkivalo syttyy. Laite sinet6i pakkauksen ja lopettaa automaattisesti,

kun on valmista.
3. “MANU” eli manuaalinen saumauspainike

e Paina nappia pohjaan ja merkkivalo syttyy. Laite aloittaa vakuumitoiminnon ja lopettaa
kun painike vapautetaan. Voit itse saadelld prosessia ja kun haluttu tyhjittila on saavutettu,

paina “SEAL”-painiketta sinetoidadksesi pakkauksen. Tama toiminto on erityisen hyva leivan ja



muiden hauraiden ja pehmeiden ruokien pakkaamiseen.

o Laite lopettaa vakuumitoiminnon automaattisesti, kun vahimmaispaine on saavutettu.

4. “FOOD” eli ruoka-ainepainike
Talla painikkeella on kaksi toimintoa: Valitse toivottu toiminto
® "DRY” Kuivien aineiden pakkaamiseen, lyhyempi saumausaika
o "WET” Kosteiden aineiden pakkaamiseen, pidempi saumausaika
Valitse painamalla haluttua vaihtoehtoa, oletuksena on kuivasaumaus ”DRY".

Tuotekuva:

5. Saumausnauha

Pakattava pussi asetetaan tdman nauhan paalle.

6. Lukitus

Lukitsee kannen ja alaosan.

7. Ylempi tiiviste

Luo alatiivisteen kanssa tyhjickammion. Varo vahingoittamasta tata osaa.



8. Tyhjiokammio
Vakuumipussin suuaukko asetetaan tdman osan sisddn. Varmista, ettd pussin suuaukko on

kokonaan tdman osan sisdpuolella vakuumitoiminnon ajan.

9. Kiintea akseli

Yhdistaa kannen ja alaosan.

10. Alempi tiiviste.

Luo tyhjickammion ylatiivisteen kanssa. Varo vahingoittamasta tata osaa.

11. Tyhjiokammio
Vakuumipussin suuaukko asetetaan tdman osan sisddn. Varmista, ettd pussin suuaukko on

kokonaan tdmaén osan sisdpuolella vakuumitoiminnon ajan.

12. Automaattinen kuumakytkin
Virheellisen toimintojen aiheuttamien vammojen estdmiseen. Laite |lampidd ainoastaan

silloin kun yla- ja alaosa on lukittuna toisiinsa.

13. limanottoaukko

Yhdistaa tyhjiokammion pumppuun. Varo peittamasta aukkoa vakuumipussilla.

14. Kuumasaumaus

Sulkee pussin tiivisti kuumentamalla.

15. Kannen avauspainike

Paina molempia painikkeita yhtdaikaisesti ja kansi aukeaa. Paine vakuumikammiossa

vapautuu.



5. Kaytto

Tyhjiopakkaaminen vakuumipussien avulla

1. Yhdista laite verkkovirtaan (kuva 1.)

2. Laita tyhjiopakattava ruoka vakuumipussiin.

3. Varmista, ettd pussin suuaukko on puhdas ja kuiva.

4. Avaa laitteen kansi, aseta pussin suuaukko tyhjiokammion reunojen sisdpuolelle ja varmistu,

ettd pussin suuaukon molemmat puolet ovat paallekain. (kuva 2.)
5. Sulje kansi, molemmilta puolilta kuuluu naksahdus, kun kansi on lukittu oikein.

6. Paina “FOOD”-painiketta ja valitse joko "WET”-kostea tai “DRY”-kuiva asetus sen mukaan

mita olet pakkaamassa. (Kuva 3)

7. Paina “Vacuum Seal”-painiketta ja laite tyhjidopakkaa ruuan ja sulkee pussin automaattisesi.
(kuva 4).

8. Paina molempia lukitusnappeja avataksesi kannen, kun vakuumitoiminto on valmis. (Kuva

5)




Kuva 4 Kuva 5

Pussin sulkeminen saumaustoiminnolla

1. Avaa kansi, laita pussin suuaukko saumausnauhan paalle. Varmista etta pussin suuaukko

on kokonaan nauhan p&alla. (Kuva 6.)

2. Sulje ja lukitse kansi.

3. Paina SEAL-painiketta (kuva 7.), ja laite sinet6i pakkauksen automaattisesti.



Kuva 6 Kuva 7

Kanisterin tyhjidinti
1. Varmista, etta kanisterin kansi on puhdas.
2. Laita pakattavat ainekset kanisteriin. Jata ainakin 2,5cm tilaa astian yldosaan ja sulje kansi.

3. Laita letkun toinen paa koneen kanisteripaikkaan ja toinen pda purkin kannessa olevaan

ilmanotto- aukkoon. (Kuva 8.)

4. Paina MANU-painiketta tyhjidinnin aloittamiseksi (kuva 9). Kone pysadhtyy

automaattisesti, kun purkissa on tarpeeksi painetta.

5. Poista letku, kun tyhjidintitoiminto on valmis.

Figure 8 Figure 9



HUOM.

Anna laitteen jadhtyd noin minuutin ajan tyhjidintien vélissé paremman lopputuloksen
saamiseksi. Pyyhi mahdolliset nesteet ja ruuat pois tyhjidintikammiosta ennen seuraavaa

toimintoa.

Laite katkaisee saumaustoiminnon, jos se on vaarassa ylikuumentua, toiminta voi jatkua n. 15

sekunnin kuluttua.

Saumaus- ja tyhjidintititoiminnot jattavat saumausnauhan kuumaksi, varo polttamasta itseasi,

alaka kosketa saumausnauhaa.

6. Yleisia kayttovinkkeja

- Al3 tayta vakuumipussia liian tdyteen.

- Saumaus toimii parhaiten, kun pussin suuaukko on kuiva ja tahraton. Muista kayttdaa FOOD-

painikkeen “WET”-asetusta kostean ruuan tyhjidinnissa.
- Puhdista ja suorista pussin suuaukko ennen saumausta.

- Purista pussista ylimadrainen ilma pois ennen tyhjidintitoiminnon aloittamista, tama

helpottaa koneen toimintaa.
- Al3 tyhjioi teravia osia (kalanruodot, simpukat) sisaltévia ruokia, pussi saattaa menna rikki.

- Anna laitteen jaadhtyd 1 minuutti vakuumitoiminnon (VAC/SEAL) jalkeen, jolloin laite

palautuu normaalitilaan.

- Mikali vakuumitoimintoa ei pystytd suorittamaan loppuun, laite sammuu automaattisesti 60

sekunnin jalkeen. Varmista, etta pussi on asetettu laitteeseen oikein ja ettei siina ole reikia.

- Pakkausprosessin aikana pienida maaria nestettd, muruja ja tai ruuan paloja saattaa joutua
vakuumikammioon. Tama saattaa aiheuttaa pumpun tukkeutumisen. Vakuumikammioon voi

asettaa talouspaperia tukosten estamiseksi.



Vinkkeja eri ruokien tyhjidintiin:

- Kaikki vihannekset tulee kiehauttaa ennen tyhjidintia. Jadhdyta ja valuta vihannekset ennen
tyhjidintia. Pakastettavaksi tarkoitettuja vihanneksia tulee ennen tyhjidsailomista pakastaa 1-
2 tunnin ajan (erilleen aseteltuina yhteen jadtymisen valttamiseksi). Huom.! Tuoreita sienia

ja sipuleita ei saa tyhjiosailoa anaerobisten bakteerien mahdollisesti aiheuttaman riskin takia.

-Tuoreiden hedelmien entsyymiprosessi saattaa aiheuttaa pussin laajenemisen ja

rikkoutumisen. Hedelmille suositellaan jadkaappisdilytysta tyhjidastiassa.

- Liha ja Kala: Parhaaseen lopputulokseen padstaan, kun lihaa ja kalaa pakastetaan noin 1-2

tunnin ajan ennen tyhjidintia. Hedelmat tulee kuoria ennen tyhjiosailontaa.

- Kuumat nesteet eivat sovellu vakuumipakattaviksi. Nesteet kuten keitot ja liemet tulee
ennen tyhjiointid pakastaa pakastuksen kestdvdssa astiassa tai jadpalamuotissa, kunnes neste
on jaatynyt kokonaan. Irrota jadtynyt neste astiasta tai muotista ja tyhjioi se tyhjiépussissa tai
tyhjidastiassa. Siirrd tyhjiopussi tai tyhjidastia pakastimeen. Huomaa, ettd neste tulee
pakastaa etukdteen eri astiassa ennen tyhjidintida tyhjidastiassa. Muussa tapauksessa

tyhjidastia voi vaurioitua ja haljeta pakastimessa.

- Normaalisti pilaantuvien ruoka-aineiden sailytyspaikka on jadkaappi tai pakastin.
Vakuumipakkaaminen pidentdd ruoka-aineiden sailyvyyttd, mutta ei pida niitd hyvana
ikuisesti. Ole tarkkana sailytysaikojen kanssa ja huolehdi hyvasta hygieniasta vakuumilaitetta

kayttaessasi.

- Monet ruuat, kuten juustot myydaan vakuumipakkauksessa. Vakuumilaitteen avulla voit

sdilyttda ruuan tuoreuden ja maun pidempaan, kun myyntipakkaus on avattu.

- Kuivat ruoka-aineet kuten jauhot, riisi ja leivontasekoitukset pysyvat tuoreempina

pitempaan, kun ne on vakuumipakattu.

- Leivonnaiset kannattaa pakastaa ennen tyhjidintia, ndin ne sdilyttavat muotonsa paremmin.



Muita kayttotapoja:

- Kylmapakkaus nyrjghdysten yms. hoitoon: Taytd pussi 2/3 vedelld ja sulje pussin suu

saumaustoiminnolla. Jaddyta pussi pakastimessa.

- Vakuumipakkaajaa voidaan kayttad myos tarkeiden dokumenttien, postimerkkien,

valokuvien, korujen, kosmetiikan yms. sdilytykseen.

7. Puhdistus ja huolto

1. Irrota laite virtaldhteesta aina ennen puhdistusta.

2. Laitetta ei saa upottaa veteen.

3. Valta hankaavien puhdistusaineiden kaytto3, silla ne saattavat vahingoittaa laitetta.
4. Kayta mietoa saippualiuosta ja pehmeaa liinaa laitteen puhdistamiseen.

5. Varmista, etta laite on taysin kuiva ennen kuin kaytéat sitd puhdistamisen jalkeen.
Tyhjiopussien puhdistus:

Pese tyhjiopussit lampimassa vedessd, johon on lisatty tilkka astianpesuainetta.
HUOM:

e Hygieniasyista ala uudelleen kayta vakuumipusseja, mikali niissa on sdilytetty raakaa lihaa,
kalaa tai rasvaisia ruokia. Ald uudelleen kiytd keitettyjd tai mikroaaltouunissa kaytettyja

pusseja.

e Varo Botulismia! Vakuumipakkaamiseen liittyy harvinainen, mutta erittdin vakava
ruokamyrkytysvaara. Vakuumipakattua lamminsavukala on erityinen riskielintarvike, mutta
jotkut vihannekset ja liha voivat olla Botulismin lahteitd. Riittavan kylma sailytys (alle +3C)

antaa suojaa botulismia vastaan.

e Al3 paina siilytykseen siirrettivdn laitteen kantta niin, ettd se lukittuu. sen tiivisteet

saattavat vaurioitua.



8. Vianmaaritys

Laite ei tee mitadn
1. Varmista, etta pistotulppa on liitetty pistorasiaan.
2. Varmista, ettei liitosjohto ole vaurioitunut.

3. Varmista, etta tyhjiopussi on sijoitettu laitteeseen oikealla tavalla

Pussiin jaa ilmaa

1. Jotta tyhjidinti onnistuu, pussin suuaukon on oltava kokonaan vakuumikammion
sisdpuolella.

2. Tarkista saumausnauha ja vakuumikammion pinnat; poista mahdollinen lika.

3. Vakuumipussi saattaa vuotaa. Tarkista pussin kunto niin, ettd paastat pussiin hieman ilmaa,
saumaat sen ja upotat lopuksi veteen. Jos pussista tulee kuplia, pussi vuotaa. Saumaa pussi
uudelleen tai ota kaytt6on uusi.

4. Kayta vain vakuumilaitteisiin tarkoitettuja pusseja.

5. Saumaus saattaa vuotaa, jos vadliin on jaanyt muruja, rasvaa tai nestettd. Avaa pussi,
puhdista ja suorista sauma-alue ja yrita saumausta uudelleen.

Laite ei aloita saumausta vakuumitoiminnon jalkeen

1. Laitteessa on sisddanrakennettu tyhjidanturi. Laite ei ala saumata pussia, ellei
tyhjidintiprosessin aikana ole saavutettu riittdvda painetta. Tarkista. ettd saumausnauha ja
vakuumikammion reunat ovat puhtaat ja oikeilla paikoillaan ja yrita uudelleen.

2. Tarkista, etta tiivisteet ovat vaurioitumattomat ja puhtaat ja ettd ne ovat oikeassa paikassa.

3. Vakuumipussi saattaa vuotaa. Tarkista pussin kunto niin, etta paastat pussiin hieman ilmaa,
saumaat sen ja upotat lopuksi veteen. Jos pussista tulee kuplia, pussi vuotaa. Saumaa pussi
uudelleen tai ota kayttoon uusi.

Pussiin pddsee ilmaa saumauksen jalkeen

1. Saumaus saattaa vuotaa, jos valiin on jadanyt muruja, rasvaa tai nestettd. Avaa pussi,
puhdista ja suorista sauma-alue ja yrita saumausta uudelleen.

2. Ruoka pilaantuu nopeasti, jos pussiin paasee ilmaa. Al4 kayta ruokaa, jonka vakuumipussiin



on padassyt ilmaa sailytyksen aikana.

Pussi sulaa

Avaa laitteen kansi ja anna saumauskaistaleen ja saumausvastuksen jadhtyda muutaman

minuutin ajan.
Varmista, ettd kdyttamasi pussit ovat tarkoitettu vakuumilaitteeseen.

9. Tekniset tiedot

Malli 7379

Teho 130-170W

Imuteho 5-7 Litraa minuutissa
Saumausaika 8-10 sekuntia
Tyhjidintiaika <30 sek.

Maksimipaine -60KPa

A3initaso <68dB

Pussin maksimileveys <300mm

Mitat 370mm*150mm*59mm
Nettopaino 1.03kg

Laitteiden ja paristojen havittaminen

oikeusjarjestelmassa sovelletaan seuraavaa:
Sahko- ja elektroniikkalaitteita ei saa havittaa kotitalousjatteen seassa. Laki velvoittaa kuluttajia
palauttamaan sahko- ja elektroniikkalaitteet niiden kayttoian lopussa téhan tarkoitukseen

E Eurooppalaisen  direktiivin ~ 2002/96/EY  taytantéonpanon  jalkeen  kansallisessa
—

jarjestettyihin julkisiin kerayspisteisiin tai myyntipisteeseen. Yksityiskohdat on maéaritetty kunkin maan
kansallisessa laissa. Tama tuotteeseen, kayttdoppaaseen tai pakkaukseen merkitty symboli tarkoittaa, etta
tuotteeseen sovelletaan naita saannoksia. Kierrattdmalla, materiaaleja uusiokayttamalla tai muilla vanhojen
laitteiden hyddyntamismenetelmilld autat edistdmaan ymparistonsuojelua.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12—-14, 36220 Kangasala, Finland



Bruksanvisning

Vakuumforpackare

Modell: 7379




Varning
Las bruksanvisningen noggrant fére instruktionerna.

Om du féljer anvisningarna, minskar du risken for skador.

Den har produkten far inte anvandas av barn under 8 ar eller av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller psykisk funktionsférmaga eller som inte har den
erfarenhet eller kunskap som kravs, forutsatt att de inte 6vervakas eller har fatt
anvisningar om saker anvandning och de forstar de risker som férknippas med

produktens anvandning.

Barn far inte leka med enheten.
Barnen ska inte ansluta apparaten till vdgguttag, reglera eller reng6ra apparaten
eller géra underhallning gjordas av anvandare. Barnen, som ar yngre an 3 ar, ska

héllas borta om dom inte kontinuerligt vervakas.

VARNING - Vissa ytor kan bli extremt heta och orsaka brénnskador. Se séarskilt

till barnen och émtaliga ménniskor nédr dom &r nédrvarande.



Innehaller

Nominell 100-240 V,
effekt 50/60 Hz,
Effekt 130-170 W

Vakuumforpackare
Tillbehorsslang

Elkabel

10 st. vakuumpasar 30x35 cm

Bruksanvisning




2. Hallbarhetsguide

Férvaringsmetod | Livsmedel Temperatur Normal Hallbarhet i
hallbarhet vakuum

I kylskap Farskt, ratt kott | 5+3°C 2-3 dagar 8-9 dagar
Farsk fisk 5+3°C 1-3 dagar 4-5 dagar
Tillagat kott 5+3°C 4—-6 dagar 10-14 dagar
Gronsaker 5+3°C 3-5 dagar 7-10 dagar
Frukt 5+3°C 5-7 dagar 14-20 dagar
Agg 5+3°C 10-15 dagar 30-50 dagar

| frys Kott -16--20°C 3-5 man. >1ar
Fisk -16--20°C 3-5 man. >1ar

| rumstemperatur | Brod 25+2°C 1-2 dagar 6—-8 dagar
Kex 25+2°C 4-6 man. >1ar
Ris/mjol 25+2°C 3-5 man. >1ar
Nétter 25+2°C 3—-6 man. >1ar
Te 25+2°C 5-6 man. >1ar




3. Viktiga sakerhetsinstruktioner

1. Forslut inte locket pa enheten vid forvaring. Hall alltid locket 6ppet nér du ansluter enheten

till och fran vagguttaget och fére rengoring.
2. Enheten ar inte en leksak. Lat inte barnen komma i narheten av enhetens heta delar!

3. Vi rekommenderar anvandning av forstarkta vakuumpasar. Enheten far inte anvandas till

nagot annat andamal dn det som finns angivet i denna bruksanvisning.
4. Anvand inte en skadad enhet.

5. Enhetens forseglingslist blir varm under anvandningen och kan orsaka brannskador. laktta

forsiktighet vid anvandning av enheten.

6. FoOrsok aldrig att sjalv reparera enheten. Kontakta din aterforsiljare eller var
garantiavdelning vid fragor som ror garantin. Kontaktinformation finns i slutet av denna

bruksanvisning.

7. Lat inte enheten vara i narheten av varmekallor som ugnar och spisar. Anvand inte enheten

i fuktiga forhallanden.

8. Anvand inte enheten med fuktiga hander.

9. Enheten ska alltid anvandas pa en plan och stabil yta.
10. Olja inte enheten.

11. Enheten eller dess delar far inte utsattas for vatskor eller siankas ned i vatten.



4. Egenskaper och funktioner

5. VACSEAL
6. SEAL
7. MANU

8. FOOD (Dry / Wet)
1. ”VAC SEAL” dvs. vakuum/stoppknapp
Knappen har 2 funktioner:

e Tryck pa knappen och indikatorlampan tdnds. Enheten startar den automatiska
vakuumfunktionen och forsluter férpackningen nar vakuumet ar klart. Enheten stangs av

automatiskt nar funktionen ar klar.
® Tryck pa knappen nér du vill stoppa vakuumfunktionen.
2. ”SEAL” dvs. forseglingsknappen

e Tryck pa knappen och indikeringslampan tands. Enheten forseglar paketet och stangs

av automatiskt nar den ar klar.
3. ”MANU” dvs. knapp for manuell forsegling

e Tryck pa knappen till botten och indikeringslampan tidnds. Apparaten startar
vakuumfunktionen och stannar nar knappen slapps. Du kan sjalv styra processen och nar det

O6nskade vakuumlaget har uppnatts trycker du pa ”SEAL”-knappen for att forsegla



forpackningen. Denna funktion ar sarskilt bra vid forpackning av bréd och andra 6mtaliga och

mjuka livsmedel.

e Apparaten stoppar vakuumfunktionen automatiskt nar minimitrycket har uppnatts.

4. ”FOOD” dvs. livsmedelsknappen

Denna knapp har tva funktioner: Valj 6nskad funktion
® "DRY” For forpackning av torra ravaror, en kortare forseglingstid
® "DRY” For forpackning av vata ravaror, en langre forseglingstid

Tryck for att valja 6nskat alternativ, standard ar torrforsegling ”"DRY”.

Bild pa enhet:

5. Forseglingslist

Pasen som anvands vid forpackningen placeras ovanpa denna list.

6. Lasning

Laser locket ihop med den nedre delen.

7. Den ovre tatningen

Tillsammans med den nedre tatningen skapar den vakuumkammaren. Var noga med att inte



skada denna del.

8. Vakuumkammare
Vakuumpasen placeras i 6ppningen av denna del. Se till att paséppningen ar helt inuti denna

del under vakuumfunktionen.

9. Fast axel

Ansluter locket med den nedre delen.

10. Nedre tétning.
Skapar vakuumkammaren tillsammans med den 6vre tatningen. Var noga med att inte skada

denna del.

11. Vakuumkammare
Vakuumpasen placeras i 6ppningen av denna del. Se till att paséppningen ar helt inuti denna

del under vakuumfunktionen.

12. Automatisk 6verhettningsbrytare

For att forhindra skador som orsakas av felaktiga funktioner. Enheten varms upp endast nar

den 6vre och den nedre delen &r ihoplasta.

13. Luftintag
Ansluter vakuumkammaren till pumpen. Var noga med att inte tdcka 6ppningen med en

vakuumpase.

14. Varmeforsegling
Sluter pasen ordentligt genom upphettning.
15. Lockets utlésningsknapp

Tryck pa bada knapparna samtidigt for att 6ppna locket. Trycket i vakuumkammaren frigors.



5. Anvandning

Vakuumférpackning med vakuumpasar

1. Anslut enheten till elnatet. (Bild 1)

2. Placera maten som ska vakuumférpackas i en vakuumpase.
3. Se till att pas6ppningen ar ren och torr.

4. Oppna locket, placera p&séppningen inuti vakuumkammarens kanter och se till att bada

sidorna av pasoppningen 6verlappar med varandra. (Bild 2)
5. Stang locket. Ett klick hors fran bada sidorna nar locket ar ordentligt Iast.

6. Tryck pa "FOOD”-knappen och vélj antingen laget "WET”-vat eller ”"DRY”-torr beroende pa
vad du forpackar. (Bild 3)

7. Tryck pa ”Vacuum Seal”-knappen och enheten vakuumférpackar maten och férseglar pasen
automatiskt. (Bild 4)

8. Tryck pa bada lasningsknapparna for att 6ppna locket ndr vakuumfunktionen ar klar. (Bild

5)




Bild 4 Bild 5

Pasens forseglingsfunktion

1. Oppna locket och placera paséppningen pa forseglingslisten. Se till att padsdppningen ar

helt ovanpa listen. (Bild 6)

2. Stang och Ias locket.

3. Tryck pa SEAL-knappen (Bild 7) och enheten forseglar forpackningen automatiskt.



Bild 6 Bild 7

Vakuumfoérpackning med behallare
1. Se till att behallarens lock &r rent.

2. Lagg ravarorna som ska forpackas i behallaren. Limna minst 2,5 cm utrymme &verst i

behallaren och sténg locket.

3. Placera slangens ena ande till enhetens behallardel och den andra dnden till behallarens

luftuttag pa locket. (Bild 8)

4. Tryck pa MANU-knappen for att bérja vakuumférpackningen. (Bild 9) Enheten stannas

automatiskt nar ratt tryck har uppnatts i behallaren.

5. Avlagsna slangen nar vakuumfunktionen ar klar.

Bild 8 Bild 9



oBS!

Lat svalna i ungefar en minut mellan vakuumférpackningarna for ett battre slutresultat. Torka

bort eventuella vatskor och livsmedel ur vakuumkammaren innan nasta férpackning.

Enheten stdnger av forseglingsfunktionen om det finns risk for 6verhettning och funktionen

kan fortsatta efter ca. 15 sekunder.

Forseglings- och vakuumfunktionerna lamnar forseglingslisten varm. Var noga med att inte

branna dig och ror inte forseglingslisten.

6. Allméanna tips for anviandning

- Fyll inte pasen for mycket.

- Forseglingen fungerar bast om pasoppningen ar torr och flackfri. Kom ihag att anvanda

FOOD-knappens “WET”-lage vid vakuumférpackning av vata livsmedel.
- Rengor och rata ut paséppningen innan forsegling.

- Pressa ut overskottsluften ur pasen innan vakuumférpackning. Detta underlattar enhetens

funktion.

- Vakuumférpacka inte livsmedel som innehaller vassa delar (fiskben, musslor), eftersom

pasen kan ga sonder.

- Lat enheten svalna i en minut efter vakuumfunktionen (VAC/SEAL), sa att apparaten kan

aterga till normallaget.

- Om vakuumfunktionen inte kan slutféras slas enheten av automatiskt efter 60 sekunder.

Kontrollera att pasen ar korrekt inférd i enheten och att det inte finns nagra hal i den.

- Under forpackningsprocessen kan sma mangder vatska, smulor eller livsmedel komma in i
vakuumkammaren. Detta kan leda till att pumpen tépps till. Du kan stoppa in hushallspapper

inuti vakuumkammaren for att forhindra igentappning.



Tips for att vakuumférpacka olika livsmedel:

- Alla gronsaker boér kokas fore vakuumférpackning. Kyl ned och lat gronsakerna rinna avinnan
de vakuumforpackas. Gronsaker avsedda for frysning ska forfrysas i 1-2 timmar (arrangerade
separat for att undvika att de fryser till en klump) fére vakuumférpackning. Obs! Farsk

svamp eller |6k bor aldrig vakuumférpackas p.g.a. risken for anaeroba bakterier.

- Enzymprocessen i farsk frukt kan orsaka att pasen vidgas och gar sonder. Frukt

rekommenderas att forvaras i kylskap vakuumférpackade i behallare.

- Kott och fisk: Det basta slutresultatet uppnas om kott och fisk ar forfrysta i ca 1-2 timmar

innan de vakuumforpackas. Frukt bor skalas fore vakuumférvaring.

- Heta vatskor &r inte lampliga for vakuumférpackning. Vatskor som soppor och buljonger ska
forfrysas innan vakuumférpackning i frystaliga behallare eller iskubsform tills vatskan ar helt
genomfrusen. Ta ur den frysta vatskan ur behallaren eller formen och vakuumférpacka den i
en vakuumpase eller vakuumbehallare. Placera vakuumpasen eller vakuumbehallaren i frysen.
Observera att vatskan bor forfrysas i en separat behallare innan den vakuumférpackas i

vakuumbehallaren. | annat fall kan vakuumbehallaren skadas och spricka i frysen.

- Normalt forvaras 6mtaliga livsmedel i kylskap eller frys. Vakuumforpackning forlanger
hallbarheten pa livsmedel men forhindrar inte att de aldras. Var noggrann med

lagringstiderna och sdkerstall en god hygien nar du anvander vakuumenheten.

- Manga livsmedel, som exempelvis ostar, siljs i vakuumforpackning. Med hjilp av
vakuumenheten bevaras livsmedlen farska ldngre och smaken bevaras langre, efter att

forpackningen har 6ppnats.

- Torra livsmedel som mjol, ris och bakmix forblir farska langre nar de ar vakuumforpackade.
- Bakverk bor forfrysas innan de vakuumférpackas, sa att de behaller sin form béttre.

Andra anvandningsomraden:

- Kallférpackning for behandling av stukningar, o.s.v.: Fyll pasen till 2/3 med vatten och sténg



pasoppningen med forseglingsfunktionen. Frys pasen i frysen.

- Vakuumforpackaren kan ocksd anvdndas for att lagra viktiga dokument, friméarken, foton,

smycken, kosmetika, o.s.v.

7. Rengoring och service

1. Dra alltid stickproppen ur eluttaget innan du rengor enheten.

2. Enheten far inte sdnkas i vatten.

3. Undvik att anvanda slipande rengéringsmedel eftersom de kan skada enheten.
4. Anvand en mild tvallésning och en mjuk trasa for att rengéra enheten.

5. Se till att enheten &r helt torr innan du anvdander den efter rengoring.
Rengoring av vakuumpasarna:

Rengdér vakuumpasarna i varmt vatten med en droppe diskmedel.

0BS!

e Av hygieniska skal ska man inte ateranvdnda vakuumpasar om de har innehallit ratt kott,

fisk eller feta livsmedel. Ateranvind inte pasar som har kokts eller anvénts i mikrovagsugn.

e Skydda dig mot botulism! Vakuumforpackning ar forknippad med en sallsynt men mycket
allvarlig risk fér matforgiftning. Vakuumforpackad varmrokt fisk ar ett livsmedel som innebar
en sarskild risk, men dven vissa gronsaker och kott kan vara kallor till botulism. En tillrdckligt

kall forvaring (under + 3C) skyddar mot botulism.

e Nir enheten ska forvaras, far enhetens lock inte tryckas sa att det laser sig, da detta kan

skada tatningarna.

8. Felsdkning

Ingenting hander med enheten.
1. Se till att stickproppen ar ansluten till ett vagguttag.

2. Kontrollera att elsladden inte &r skadad.



3. Kontrollera att vakuumpasen &r korrekt placerad i enheten

Luft blir kvar i pasen

1. For att vakuumférpackningen ska lyckas maste pasoppningen vara helt inuti
vakuumkammaren.

2. Kontrollera férseglingslistens och vakuumkammarens ytor och ta bort eventuell smuts.

3. Vakuumpasen kan lacka. Kontrollera pasens tillstand genom att lamna lite luft i pasen,
forsegla den och sdnk den sedan i vatten. Den lacker om luftbubblor kommer ut ur pasen.
Forsegla pasen igen eller anvand en ny.

4. Anvand endast vakuumpasar som ar avsedda for vakuumférpackaren.

5. Férseglingen kan licka om det har kommit smulor, fett eller vitska emellan. Oppna pésen,
rengor och rata ut férseglingsomradet och forsok att forsegla igen.

Enheten startar inte forseglingen efter vakuumfunktionen.

1. Enheten har en inbyggd vakuumsensor. Enheten startar inte pasens forsegling om
tillrackligt tryck inte har uppnatts under vakuumprocessen. Kontrollera att férseglingslisten
och vakuumkammarens kanter ar rena och korrekt placerade och férsok igen.

2. Kontrollera att tatningarna ar i gott skick och rena och att de ar pa ratt plats.

3. Vakuumpasen kan lacka. Kontrollera pasen tillstand genom att lamna lite luft i pasen,
forsegla den och sdnk den sedan i vatten. Den lacker om luftbubblor kommer ut ur pasen.
Forsegla pasen igen eller anvand en ny.

Luft kommer in i pasen efter forsegling

1. Férseglingen kan lacka om det har kommit smulor, fett eller vitska emellan. Oppna p3sen,
rengor och rata ut forseglingsomradet och forsok att forsegla igen.

2. Maten blir d3lig snabbt om luft kommer in i pasen. At inte maten om luft har kommit in i
vakuumpasen under dess férvaring.

Pasen smalter.

Oppna enhetens lock och 13t férseglingslisten och dess motstycke svalna i ndgra minuter.

Se till att pasarna du anvander ar avsedda for vakuumenheten.



9. Tekniska data

Modell

7379

Effekt

130-170 W

Insugningseffekt

5-7 liter per minut

Forseglingstid

8-10 sekunder

Vakuumforpackningstid <30 sek.
Maxtryck -60 KPa
Ljudniva <68dB
Pasens maxbredd <300 mm

Matt

370 mm*150 mm*59 mm

Nettovikt

1,03 kg

Bortskaffning av apparater och batterier

Efter inférandet av det europeiska direktivet 2002/96/EU i det nationella juridiska systemet

Ei galler foljande:

_— Elektriska och elektroniska apparater far inte kastas bland hushallssopor. Konsumenterna ar
enligt lag skyldiga att inlamna elektriska och elektroniska apparater pa for detta andamal upprattade
allmanna insamlingsplatser vid slutet av apparaternas livslangd. Detaljer om detta stipuleras i respektive
lands nationella lagar. Denna symbol pa produkten, i bruksanvisningen eller pa emballaget anger att

produkten ar understalld dessa bestammelser. Genom atervinning, ateranvandning av material eller annan

form av anvandning av gamla apparater bidrar du till skyddet av var miljo.

Blue Import BIM Oy, Hampuntie 12—-14, 36220 Kangasala, Finland




Kasutusjuhend

Vaakumpakendusseade

Mudel: 7379




Hoiatus
Enne seadme kasutuselevéttu loe pohjalikult kasutusjuhend labi, et vahendada

vigastuste ohtu.

Kaesolevat seadet vdivad kasutada vahemalt 8-aastased lapsed ja sellised
piiratud flusiliste, sensoorsete vbi vaimsete vdimetega seadme kasutamise
kogemuseta isikud juhul, kui nende Ule teostatakse jarelvalvet vai kui turvalisuse
eest vastutav isik on neid eelnevalt seadme kasutamise osas juhendanud ja kui

nad saavad aru seadme kasutamisega seotud riskidest.

Lapsed ei tohi seadmega méangida.
Lapsed ei tohi puhastada ega hooldada seadet ilma jarelvalveta.
Alla 3-aastased lapsed tohivad olla seadme laheduses ainult siis, kui nende lle

teostatakse jarelvalvet.

HOIATUS — Méned seadme osad muutuvad kasutamise ajal vdga kuumaks ning
voivad pbhjustada poéletushaavu.
Eriti tahelepanelik peab seadme kasutamisel olema siis, kui laheduses on lapsed

vOi tundlikud inimesed.



Pakendi sisu

Nimivoimsus | 100-240V,
50/60 Hz
Voimsus 130-170 W

Vaakumpakendusseade
Valikuline voolik

Toitejuhe

10 vaakumkotti 30 x 35 cm

Kasutusjuhend




2. Ulevaade siilivusaegadest

Sailitusviis Toiduaine Temperatuur Tavapdrane Sdilivusaeg
sailivusaeg vaakumis
Ktlmikus Toores liha 5+3°C 2-3 pdeva 8-9 pdeva
Toores kala 5+3 °C 1-3 paeva 4-5 péeva
Kipsetatud liha | 53 °C 4-6 padeva 10-14 paeva
Koogiviljad 5+3°C 3-5 pdeva 7-10 pdeva
Puuviljad 5+3 °C 5-7 paeva 14-20 pdeva
Munad 53 °C 10-15 paeva 30-50 pdeva
Siigavkiilmikus Liha —-16...—20°C 3-5 kuud >1 aasta
Kala -16...-20 °C 3-5 kuud >1 aasta
Toatemperatuuril | Leib 25+2 °C 1-2 pédeva 6—8 paeva
Kipsised 25+2 °C 4—6 kuud >1 aasta
Riis/jahu 2542 °C 3-5 kuud >1 aasta
Pahklid 2512 °C 3-6 kuud >1 aasta
Tee 2512 °C 5-6 kuud >1 aasta




3. Tahtsad ohutusjuhised

1. Hoidke seadet selliselt, et kaas ei oleks lukustatud. Seadme tihendamisel vGi eemaldamisel

pistikupesast ja enne puhastamist hoidke kaas alati lahti.
2. See seade ei ole manguasi, arge lubage lapsi seadme ldhedusse — kuumenevad osad!

3. Soovitame kasutada tugevdatud vaakumkotte. Seadet ei tohi kasutada muuks kui

kdesolevas juhendis margitud otstarbeks.
4. Arge kasutage kahjustatud seadet.

5. Seadme sulgemislint kuumeneb kasutamisel ja v&ib pd&hjustada poletusi. Seadme

kasutamisel tuleb olla ettevaatlik.

6. Arge kunagi (iritage seadet ise parandada. Garantiiga seotud kiisimustes v&tke iihendust

edasimiilija vOi meie garantiiosakonnaga. Kontaktandmed leiate kdesoleva juhendi IGpust.

7. Hoidke seade eemal soojusallikatest, nagu ahjud ja pliidid. Arge kasutage seadet niiskes

keskkonnas.

8. Arge kasutage seadet margade kitega.

9. Kasutage seadet alati tasasel ja stabiilsel pinnal.
10. Arge 8litage seadet.

11. Arge tehke seadet ega selle osi mérjaks ega pange vette.



4, Omadused ja funktsioonid

9. VACSEAL

10. SEAL

11. MANU

12. FOOD (Dry/Wet)

1. Nupp VAC SEAL (vaakum/peatamine)
Nupul on 2 funktsiooni:

e Vajutage nuppu ja margutuli sittib. Seade kdivitab automaatse vaakumfunktsiooni ja
sulgeb pakendi, kui vaakum on saavutatud. Kui toiming on Idpule viidud, lilitub seade

automaatselt vdlja.
e Vaakumfunktsiooni saate nuppu vajutades igal ajal peatada.
2. Nupp SEAL (sulgemine)

e Vajutage nuppu ja margutuli sittib. Seade sulgeb paki ja peatub automaatselt, kui

toiming on sooritatud.
3. Nupp MANU (késitsi sulgemine)

e Vajutage nupp alla ja margutuli sittib. Seade kaivitab vaakumfunktsiooni, mis
I6petatakse nupu vabastamisel. Protsessi saab ise reguleerida ja kui soovitud vaakum on

saavutatud, vajutage pakendi sulgemiseks nuppu SEAL. See funktsioon sobib eriti hasti leiva



ja teiste habraste ning pehmete toitude pakendamiseks.
e Seade peatab vaakumfunktsiooni automaatselt, kui on saavutatud minimaalne rohk.

4. Nupp FOOD (toiduaine)
Sellel nupul on kaks funktsiooni. Valige soovitud funktsioon
® DRY: kuivade ainete pakkimiseks, lihem sulgemisaeg
o WET: mdrgade ainete pakendamiseks, pikem sulgemisaeg

Vajutage soovitud valikut, vaikimisi on valitud kuivpakendamine DRY.

Toote joonis:

5. Sulgemislint

Pakitav kott asetatakse selle lindi peale.

6. Lukustus

Lukustab kaane ja alaosa.

7. Ulemine tihend

Tekitab koos alumise tihendiga vaakumi. Olge ettevaatlik, et seda osa mitte kahjustada.



8. Vaakumkamber
Sellesse osasse sisestatakse vaakumkoti suu. Jalgige, et vaakumi tekitamise ajal oleks kotisuu

tervenisti selle osa sees.

9. Monoliitne voll

Uhendab kaant alaosaga.

10. Alumine tihend.
Moodustab koos llemise tihendiga vaakumkambri. Olge ettevaatlik, et seda osa mitte

kahjustada.

11. Vaakumkamber
Sellesse osasse sisestatakse vaakumkoti suu. Jalgige, et vaakumi tekitamise ajal oleks kotisuu

tervenisti selle osa sees.

12. Automaatne kuumutusliliti
Talitlushairetest pohjustatud vigastuste valtimiseks. Seade kuumeneb ainult siis, kui Glemine

ja alumine osa on teineteise kilge fikseeritud.

13. Ohu sisselaskeava

Uhendab vaakumkambrit pumbaga. Jélgige, et te ei kataks seda ava vaakumkotiga.

14. Kuumsulgemine
Sulgeb koti kuumutamise teel dhukindlalt.
15. Kaane avamise nupp

Kaane avamiseks vajutage korraga mdlemat nuppu. Vaakumkambris olev réhk vabaneb.



5. Kasutamine

Vaakumpakendamine vaakumkottidesse

1. Uhendage seade vooluvdrku (joonis 1).

2. Pange vaakumpakendatav toit vaakumkotti.
3. Veenduge, et kotisuu on puhas ja kuiv.

4. Avage seadme kaas, asetage kotisuu vaakumkambri servadest sissepoole ja veenduge, et

kotisuu mdlemad kiljed asetseksid pealistikku. (Joonis 2)
5. Sulgege kaas. Kui kaas oigesti fikseerida, on mdlemal kiiljel kuulda klGpsatust.

6. Vajutage nuppu FOOD ja valige sGltuvalt pakendatavast toidust WET (marg) vGi DRY (kuiv)

seadistus. (Joonis 3)

7. Vajutage nuppu Vacuum Seal, misjdrel seade vaakumpakendab toidu ja sulgeb

automaatselt koti. (Joonis 4)

8. Vajutage molemat lukustusnuppu kaane avamiseks, kui vaakumfunktsioon on |Gpule

j6udnud. (Joonis 5)

Joonis 1



Joonis 2 Joonis 3

Joonis 4 Joonis 5

Koti sulgemine sulgemisfunktsiooniga

1. Avage kaas, asetage kotisuu sulgemislindi peale. Veenduge, et kotisuu oleks taies pikkuses

lindi peal. (Joonis 6)
2. Sulgege ja lukustage kaas.

3. Vajutage nuppu SEAL (joonis 7) ja seade sulgeb pakendi automaatselt.



Joonis 6 Joonis 7

Vaakumi tekitamine sailitusnGus
1. Veenduge, et sailitusnou kaas oleks puhas.

2. Asetage pakendatavad ained sailitusndusse. Jatke sailitusndu (ilemisse osasse vahemalt

2,5 cm ruumi ja sulgege kaas.

3. Asetage vooliku teine ots seadmes vastavasse kohta ja teine ots sdilitusnéu kaanes olevasse

6hu sisselaskeavasse. (Joonis 8)

4. Vajutage nuppu MANU, et alustada vaakumi tekitamist (joonis 9). Seade seiskub

automaatselt, kui sailitusndu saavutab piisava rohu.

5. Kui vaakumfunktsioon on I&pule jdudnud, eemaldage voolik.

Joonis 8 Joonis 9



NB!

Parema |dpptulemuse saamiseks laske seadmel kottide pakendamise vahepeal umbes minut

aega jahtuda. Enne jargmist toimingut puhastage vaakumkamber vedelikest ja toidust.

Kui on Glekuumenemise oht, katkestab seade sulgemisfunktsiooni ja voib t66d jatkata umbes

15 sekundi méddumisel.

Sulgemis- ja vaakumfunktsiooni kdigus sulgemislint kuumeneb, véltige enda pdletamist ja

arge puudutage sulgemislinti.

6. Uldised napuniited

- Arge pange vaakumkotti liiga tiis.

- Sulgemine dnnestub kdige paremini, kui kotisuu on kuiv ja puhas. Niiskete toiduainete

vaakumpakendamiseks valige nupuga FOOD kindlasti WET.
- Enne sulgemist puhastage kotisuu ja seadke see sirgeks.

- Enne vaakumfunktsiooni kaivitamist eemaldage kotist liigne 6hk, et hélbustada seadme

kasutamist.

- Arge vaakumpakendage teravate osadega toiduaineid (kalatoidud, rannakarbid), kuna kott

vBib puruneda.

- Parast vaakumfunktsiooni (VAC/SEAL) laske seadmel 1 minut jahtuda, seejarel lulitub seade

uuesti tavareziimile.

- Kui vaakumfunktsiooni ei saa |Gpule viia, lilitub seade 60 sekundi méédumisel automaatselt

vdlja. Veenduge, et kott oleks seadmesse Gigesti sisestatud ja et selles ei oleks auke.

- Pakkimise kaigus vdib vaakumkambrisse sattuda vahesel maaral vedelikku, puru ja/voi
toiduosakesi. See vGib pdhjustada pumba ummistumist. Ummistuste véltimiseks voib

vaakumkambrisse asetada majapidamispaberit.



Nadpunditeid erinevate toiduainete vaakumpakendamiseks:

- Koiki kéogivilju tuleb enne vaakumpakendamist lUhikest aega keeta. Jahutage ja nGrutage
kéogiviljad enne vaakumpakendamist. Kidlmutamiseks ettenahtud kooégivilju tuleb enne
vaakumpakendis hoiule panemist kiilmutada 1-2 tundi (eraldi asetatuna, et viltida Uksteise
kilge jaatumist). NB! Anaeroobsete bakterite potentsiaalse ohu tottu ei tohi

vaakumpakendada tooreid seeni ja sibulaid.

- Vdrsketes puuviljades toimuvate ensiimaatiliste protsesside tagajarjel vdib kott paisuda ja

puruneda. Puuvilju soovitatakse hoida vaakumnduga kiilmikus.

- Liha ja kala: parima tulemuse saamiseks vdiks liha ja kala enne vaakumpakendamist umbes

1-2 tundi kiilmutada. Puuviljad tuleb enne vaakumpakendamist koorida.

- Kuumad vedelikud ei sobi vaakumpakendamiseks. Vedelikud, nagu supid ja puljongid, tuleb
enne vaakumpakendamist kiilmutada kiilmumist taluvas anumas vai jadkuubikuvormis, kuni
vedelik on ldbi kiilmunud. Eemaldage kiilmutatud vedelik mahutist vGi vormist ja pakendage
see vaakumkotti voi vaakumndusse. Tostke vaakumkott v6i vaakumndu sitigavkiilma. Pidage
meeles, et vedelik tuleb enne vaakumndusse pakendamist teises anumas eelnevalt

kiilmutada. Vastasel korral v8ib vaakumnou stigavkiilmas kahjustada saada ja praguneda.

- Tavaliselt riknevaid toiduaineid hoitakse kiilmikus v&i siigavkilmas. Vaakumpakendatud toit
sdilib kauem, kuid siiski mitte igavesti. Jalgige hoolikalt sdilivusaegu ja jargige

vaakumpakendusseadme kasutamisel hiigieenindudeid.

- Paljud toidud, nditeks juustud, on muugil vaakumpakendis. Vaakumpakendusseadme abil

saate hoida toiduaineid péarast pakendi avamist kauem varskena ja maitsvana.
- Kuivained, nagu jahu, riis ja klipsetussegud, plisivad vaakumpakendis kauem varsked.

- Pagaritooted on soovitatav enne vaakumpakendatamist kiilmutada, et need paremini vormi

hoiaksid.



Muud kasutusalad:

- Kulm kompress nihestuste vms raviks: tditke kott 2/3 ulatuses veega ja sulgege kotisuu

sulgemisfunktsiooniga. Kiilmutage kotti siigavkilmas.

- Vaakumpakendusseadet saab kasutada ka oluliste dokumentide, postmarkide, fotode, ehete,

kosmeetikatoodete jms sdilitamiseks.

7. Puhastamine ja hooldus

1. Enne puhastamist eemaldage seade alati vooluallikast.

2. Arge pange seadet vette.

3. Véltige abrasiivsete puhastusvahendite kasutamist, sest need vdivad seadet kahjustada.
4. Puhastage seadet ndrga seebilahuse ja pehme lapiga.

5. Enne kui seadet parast puhastamist kasutate, tuleb veenduda, et see oleks taielikult

kuivanud.

Vaakumkottide puhastamine:

Peske vaakumkotte sooja veega, millele on lisatud tilk ndudepesuvahendit.
NB!

e Hiigieenilistel pohjustel drge kasutage korduvalt vaakumkotte, milles on hoitud toorest liha,

kala vdi rasvaseid toite. Arge taaskasutage keedetud vdi mikrolaineahjus kasutatud kotte.

e Ettevaatust, botulism! Vaakumpakendamisega kaasneb harvaesinev, kuid vaga tGsine
toidumiirgistuse oht. Eriti suurt ohtu kujutab vaakumpakendatud kuumsuitsukala, kuid
botulismi voivad kanda ka mdningad kodgiviljad ja liha. Botulismi eest kaitseb sailitamine

piisavalt kiilmas (alla +3 °C).

e Arge vajutage hoiule pandava seadme kaant nii, et see lukustub. See vdib kahjustada

tihendeid.

8. Vigade tuvastamine

Seade ei hakka t6ole



1. Veenduge, et pistik oleks pistikupesas.
2. Veenduge, et Glhendusjuhe ei oleks kahjustatud.

3. Veenduge, et vaakumkott oleks seadmesse digesti paigaldatud.

Koti sisse jaab 6hku
1. Vaakumfunktsiooni toimimiseks peab kotisuu olema taielikult vaakumkambris.
2. Kontrollige sulgemislindi ja vaakumkambri pindu; eemaldage mustus.

3. Vaakumkott vGib lekkida. Kontrollige koti seisukorda nii, et lasete kotti veidi 8hku, sulgete
koti ja asetate seejarel vee alla. Kui kotist tuleb 6humulle, siis kott lekib. Sulgege kott uuesti
vGi kasutage uut kotti.

4. Kasutage ainult vaakumseadmete jaoks mdeldud kotte.

5. Liitekoht vdib lekkida, kui selle vahele on jadanud toiduraasukesi, rasva voi vedelikku. Avage
kott, puhastage ja sirgendage sulgemisala ja proovige uuesti sulgeda.

Seade ei alusta sulgemist parast vaakumi tekitamist

1. Seadmel on sisseehitatud vaakumiandur. Seade ei sulge kotti, kui vaakumprotsessi kdigus
ei ole saavutatud piisavat rohku. Kontrollige, et sulgemislint ja vaakumkambri servad oleksid
puhtad ja diges kohas, ning proovige uuesti.

2. Kontrollige, et tihendid oleksid kahjustamata ja puhtad ning diges kohas.

3. Vaakumkott vGib lekkida. Kontrollige koti seisukorda nii, et lasete kotti veidi 6hku, sulgete
koti ja asetate seejdrel vee alla. Kui kotist tuleb dhumulle, siis kott lekib. Sulgege kott uuesti
vOi kasutage uut kotti.

Parast sulgemist padseb Ghk koti sisse

1. Liitekoht vGib lekkida, kui selle vahele on jadnud toiduraasukesi, rasva voi vedelikku. Avage
kott, puhastage ja sirgendage sulgemisala ja proovige uuesti sulgeda.

2. Kui kotti paadseb 8hku, laheb toit kiiresti halvaks. Arge kasutage toitu, mille vaakumkotti on

sailitamise ajal sattunud 6hku.



Kott sulab

Avage seadme kaas ja laske sulgemislindil ja vastasdetailil mGned minutid jahtuda.

Veenduge, et kasutatavad kotid on ette ndhtud vaakumpakendusseadme jaoks.

9. Tehnilised andmed

Mudel

7379

Voimsus

130-170 W

Imemisvoimsus

5-7 liitrit minutis

Sulgemisaeg 8-10 sekundit
Vaakumfunktsiooni kestus <30s
Maksimaalne rohk 60 KPa
Miratase <68 dB

Koti maksimaalne laius <300 mm

Mootmed

370 % 150 x 59 mm

Netokaal

1,03 kg

Seadmete ja akude kaitlemine

Elektri- ja elektroonikaseadmeid ei tohi visata olmepriigi hulka. Tarbijad on vastavalt seadusele

E Pérast Euroopa direktiivi 2002/96/EL rakendumist liikmesriikides kohalduvad jargmised punktid.
=

kohustatud elektri- ja elektroonikaseadmed nende kasutusaja |16ppedes tagastama selleks

ettendhtud avalikku kogumiskohta vdi milgikohta. Sellekohased iksikasjad on satestatud vastava

likmesriigi seadustes. See sumbol toote, selle kasutusjuhendi voi pakendi peal tdhendab, et selle toote

puhul peab téitma neid ettekirjutisi. Materjalide taaskasutamisega vdi vanade seadmete muul moel

utiliseerimisega aitate oluliselt kaasa meie keskkonna kaitsele.
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