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Arvoisa asiakas,

Tavoitteemme on suunnitella parhaan mahdollisen suoritus-
kyvyn ja luotettavuuden tarjoavia tuotteita asiakkaillemme.
Valmistamme tuotteemme moderneissa tehtaissamme tarkasti
valvottuja menetelmia kayttaen ja laatujarjestelman kaytantoja
noudattaen.

Ole hyva ja lue tdama kayttdohje huolellisesti l1api ennen uunin
asennusta ja kayttoonottoa ja sailyta kayttoohje tallessa uunin
lahettyvilla mahdollista myohempaa kayttotarvetta ajatellen.

Huom: Tama kayttoohje kattaa useamman uunimallin. Tietyt
tassa kayttoohjeessa esitellyt ja lapikaydyt ominaisuudet tai
toiminnot eivat valttamatta ole olemassa juuri siina mallissa
joka on kaytossasi.

Kaikki uunimallit on suunniteltu ja tarkoitettu yksityiseen
kotitalouskayttoon, ei kaupalliseen kayttoon.

* Tarkoittaa valinnaista ominaisuutta.

“TAMA UUNI TULEE ASENTAA NOUDATTAEN PAIKALLISIA JA
KANSAINVALISIA SOVELTUVIA MAARAYKSIA JA TATA UUNIA SAA
KAYTTAA VAIN RITTAVAN HYVIN TUULETETUISSA TILOISSA. LUE TAMA
KAYTTOOHJE HUOLELLISESTI LAPI ENNEN UUNIN ASENNUSTA TAl
KAYTTOONOTTOA”

“Tayttaa WEEE-saadoksen vaatimukset."
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TARKEITA YLEISIA VAROITUKSIA

1. VAROITUS: Sahkoiskuvaaran minimoimiseksi varmista, etta
uunin sahkoliitanta on irrotettu ennen kuin ryhdyt vaihtamaan
uunin polttimoa.

2. VAROITUS: Kaikki sahkoliitannat tulee katkaista ennen kuin
sahkoisiin osiin kosketaan.

3. VAROITUS: Grillauksen aikana uunin kosketeltavat osat
voivat kuumentua huomattavasti. Esta lasten paasy uunin
lahelle.

4. VAROITUS: Huolimaton rasvan tai dljyjen kaytté ruoanvalmis-
tuksen yhteydessa voi aiheuttaa vaaratilanteita seka synnyttaa
tulipalon.

5. VAROITUS: Tulipalovaara, ala sailyta ruoka-aineita kuumentuvien
osien paalla.

6. VAROITUS: Jos uunin jokin osa on murtunut tai rikkoutunut, irrota
uuni sahkoliitannasta estaaksesi mahdolliset sahkoiskut.

7. VAROITUS: Kayton aikan uunin pinnat ja osat voivat kuumentua
huomattavasti. Esta lasten paasy uunin lahelle.

8. VAROITUS: Uuni ja sen osat voivat kuumentua huomattavasti
kayton aikana.

9. Tarkista soveltuva sahkoaliitanta uunin laitekilvesta.

10. Tama uuni ei sisalla itsessaan palokaasujen poistojarjestelmaa.
Tama uuni tulee siten liittaa ja asentaa voimassa olevien
vastaavan tyyppisia uuneja koskevia maarayksia noudattaen.
Erityisesti iimanvaihtoon ja palokaasujen poistoon liittyviin
kysymyksiin tulee kiinnittaa huomiota.
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Kaasupolttimen kaytto tuottaa kosteutta ja palokaasuja
huonetilaan jossa uunia kaytetaan. Varmista erityisesti uunin
kaytdn aikana, ettd huonetila on riittdvan hyvin tuuletettu ja
varmista, etta tuloilmaventtiili ja poistoilmaventtiili ovat taysin auki
ja avaa ikkunoita tarvittaessa. Jos uunin paalla on tuuletin kytke
tuuletin paalle. Uunin pitkaaikainen jatkuva kaytto saattaa
edellyttaa tehokkaampia tuuletusmenetelmia.

Uunin osat saattavat kuumentua varsinkin grillin kayton yhtey-
dessa. Esta lasten paasy uunin lahelle.

VAROITUS: Tama uuni on tarkoitettu vain ruoanlaittoon. Sita ei
tule kayttaa muihin kayttotarkoituksiin kuten huonetilan [ammit-
tamiseen.

Uunin luukun koskettamisen estamiseen ono saatavilla
lisdvarusteita. Sellainen on syyta asentaa jos on olemassa
riski, etta lapset liikkuvat uunin lahettyvilla.

Tama uuni tulee asentaa paikallisia, kansallisia ja kansain-
valisia sdadoksia noudattaen ja vain riittavan hyvin tuuletet-
tuun tilaan. Lue kayttdohje lapi ennen uunin asentamista tai
kayttoa.

Ennen uunin asentamista, tarkista, etta paikalilnen
kaasunsyotto (kaasutyyppi ja kaasun syottdpaine) vastaavat
uunin laitekilvessa maaritettyja tietoja.

Tassa kayttoohjeessa olevat ohjeet patevat maissa, joita
tarkoittava symboli on merkitty uuniin. Jos asennusmaata
vastaavaa tunnusta ei nay, tulee uunin tiettyja osia mahdollisesti
muuntaa jotta kaytto olisi mahdollista. Lue tekniset tiedot lapi ja
ota yhteys valtuutettuun kaasulaitteiden huoltoon.
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Al3 yrita sytytysta yli 15 sekunnin ajan. Jos polttimen liekki ei syty
15 sekunnin aikana keskeyta sytytysyritys ja odota vahintaan 1
minuutin ajan ja tuuleta huonetilaan ennen kuin yritat sytytysta
uudelleen.

Al3 yritd puhdistaa uunia hdyrypuhdistimien avulla.

Ennen kuin avaat uunin luukun puhdista siina olevat jaamat pois.
Ennen kuin suljet uunin luukun anna sen jaahtya.

ALA KOSKAAN yritéd sammuttaa tulipaloa vedella. Irrota ensin
sahkonsyotto ja sen jalkeen sammuta tulipalo kannen tai
peitteeen avulla (esim. sammutuspeite).

Ala kayta kovia tai hankaavia aineita tai kovametallisia lastoja
tai teria uunin luukun lasin puhdistamiseen tai pintojen
puhdistamiseen, ne voivat naarmuttaa tai vaurioittaa pintoja.

Kun olet asettanut ruoka-astian kuten vuoan tai vastaavan uuniin
tarkista, ettd uunin luukku sulkeutuu kunnolla.

Alle 8 vuotiaat lapset eivat saa oleskella uunin lahettyvilla
ilman jatkuvaa valvontaa.

Al kosketa lammityselementteja.

Tata uunia saavat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset seka henkilot joilla
on fyysisia, henkisia tai aisteihin liittyvia rajoitteita, mikali heille on
rittavan hyvin opetettu uunin kaytto seka siihen liittyvat vaarat.
Suositus on etta kaytté tapahtuu valvottuna.




UUNIN OSAT JA RAKENTEET
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Kuvat 18.1 ja 18.2 ovat
optionaalisia ja koskevat vain
malleja 50x60 ja 60x60. (*)

Kuva 18.1 ei pade malleille 50x55
ja 18.2 on valinnainen. (*)

9. Ohjauspaneeli 17. Muovijalka

1. Keittolevy @145mm

2. Keittolevy @185mm 10. Termostaattisdadin 18. Kaapin alaosa

3. Keskipoltin 11. Uunin saadin luukku

4. Teline/tuki 12. Digitaalinen ajastin 18.1 Vetolaatikko

5. Iso poltin 13. Keittolevyjen saatimet 18.2 Taitto-ovi

6. Lasiluukku 19. Lamppu
(Levymetalliluukku) 14. Sytyttimen painike 20. Grilli

7. Keittolevyjen merkkivalo 15. Luukku 21. Vakio alusta

8. Uunin merkkivalo 16. Kahva 22. Syva alusta*



TARKEITA SAHKOON JA KAASUUN LIITTYVIA VAROITUKSIA
Sahkoliitanta ja turvallisuus

1. Uunin sahkdnsyoton tulee varustaa 16 tai 32 A:in sulakkeella uunin
tehon mukaisesti. Tarvittaessa ota yhteys valtuutettuun sahkdasentajaan.
2. Uuni on suunniteltu kaytettavaksi joko 220-240 VAC tai 380-415 VAC
50/60 Hz sahkovirralla. Jos sahkonsyo6tto poikkeaa naista arvoista, ota
yhteys valtuutettuun huoltoon.

3. Uunin sahkonsyotto tulee toteuttaa vain maadoitetun liitdnnan avulla,
jossa suojamaalle on oma kontakti. Jos uunille ei ole soveltuvaa maa-
doitettua sahkaliitantaa ota yhteys valtuutettuun huoltoon. Valmistaja ei
vastaa vahingoista, jotka aiheutuvat ilman suojamaadoitusta olevista
asennuksista. Uunin sahkonsyotto tulee olla varustettu erillisella paal-
le/pois-kytkimella, jonka avulla on tarvittaessa mahdollista kytkea kaikki
sahkoliitdnnan johtimet irti uunista.

4. Jos sahkokaapeli vioittuu, esta uunin kaytté valittbmasti ja ota

yhteys valtuutettuun huoltoon ja vaihdata sahkokaapeli vastaavan
tyyppiseen ehjaan sahkdkaapeliin.

5. Sahkdjohto ei saa paasta kosketuksiin uunin kuumien osien kanssa.
6. Kayta uunia vain kuivissa ja olosuhteissa.

Kaasuliitanta ja turvallisuus

Kayta uunia vain kuivissa ja olosuhteissa.

1. Aseta letkukiristin letkuun. Tydnna letkun toinen paa putken paahan
niin syvaan kuin mahdollista.

2. Suorita vuodontarkistus. Varmista, etta ohjauispaneelin saatimet on
suljettu, kaasupullon sy6ttd saa olla auki. Levita saippua-vesiliuosta
litantaan. Jos kaasu vuotaa saippualiuoksessa nakyy kuplintaa tai
vaahtoamista. Korjaa liitanta ja testaa uudelleen.

3. Uunia saa kayttaa vain hyvin tuuletetussa tilassa. Uuni tulee
asentaa tasaiselle tukevalle pinnalle.

4. Tarkista kaasuliitannan kunto uudelleen.

5. Kun asennat uunin paikoilleen, varmista, ettd se on suorassa. Voit
saataa korkeutta uunin alaosassa olevia jalkoja kiertamalla.

6. Ala veda kaasuletkua tai sdhkokaapelia siten, ettd ne joutuvat tai
voisivat paasta kosketuksiin uunin kuumien osien kanssa, varsinkaan
uunin sivujen kanssa. Al3 liikuttele kaasujarjestelmaan liitettyd uunia.
Liikuttelu voi rasittaa kaasuletkun liitantdja ja aiheuttaa kaasuvuodon.




7. Ennen uunin kayttéa varmista sen pystyssa pysyminen kiinnittamalla
uuni seindan mukana toimitetun ketjun ja ruuvin avulla.

8. Kayta perusliitantdan joustavaa kaasuletkua.

SAHKOLIITANTA

l 1 1
220-240V~50/60Hz 380-415V 3N~50/60Hz 380-415V 2N~50/60Hz 220-240V~50/60Hz

Neutral
ve @ D L
L2

HO5 VV-F 3G 4mm? HO5 VV-F 5G 1.5mm? H05 VV-F 4G 1.5mm? H05 VV-F 3G 1.5mm?

KAATUMISENESTOKETJU

75 cm

Varmista uunin pystyssa pysyminen ennen
kayttoonottoa kiinnittamalla uunin seinaan Y
mukana toimitetun ketjun ja ruuvin avulla

(kts. kuvat).
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UUNIN TEKNISET TIEDOT
OMINAISUUS 50 x 55 50 x 60 60 x 60
Ulkoleveys 500 mm 500 mm 600 mm
Ulkosyvyys 565 mm 630 mm 630 mm
Ulkokorkeus 855 mm 855 mm 855 mm
Lampun teho 15 W 15 W 15W
Alaosan l[ammityselementti 1000 W 1000 W 1200 W
Yldosan l[Ammityselementti 800 W 800 W 1000 W
Turbo-lAmmityselementti | - 1800 W 2200 W
Grillin [Ammityselementti 1500 W 1500 W 2000 W
Kayttéjannite 220 - 240 VAC / 380 - 415V AC 50 / 60 Hz.
Kuumalevy 145 mm* 1000 W
Kuumalevy 180 mm* 1500 W
Pikakuumalevy 145 mm* 1500 W
Pikakuumalevy 180 mm* 2000 W




MIKALI UUNI EI TOIMI

1. Tarkista, ettd sahkodjohdon pistoke on asennettu sahkdverkon
vastakkeeseen.

2. Tarkista toimiiko sahkoverkko.

3. Tarkista onko sulake palanut.

4. Tarkista, onko sahkojohto vaurioitunut.

5. Jos et pysty ratkaisemaan ongelmaa, ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

UUNIN JA OHJAUSPANEELIEN MERKINNAT

Varras Tuuletin

Yla + Ala

Lammityselementti Turboldmmitys + Tuuletin

Ala + Yla lamm.elem.

Uunin llamppu + Tuuletin

Alalammityselementi Grill. elementti + Tuuletin

INERENENRIER

+ Tuuletin

Grillauksen lammityselem. Grill. / Grill. lammitys-
elementti

Grill. [Amm. el. + lamppu Ylalammityselementti

Uunin poltin / Ala
[ammityselementti

Liekki Sytytin (kipina)

TERMOSTAATTISAADIN Uunin kayttd edellyttaa, ettd termostaatti
saadetaan haluttuun lampdtila-arvoon. Saatovali on 40 - 240 °C.

Sahkaoinen ajastin —

@] | [ el ) | 1] | (2] (0]

MEKAANINEN AJASTIN* Uunin kayttd edellyttaa, ettd mekaaminen
ajastin sdadetaan haluttuun ruoan kuumennusaikaan. Saatovali on 0 - 90
minuuttia. Katso ruoanvalmistuksen aikasuositukset taulukosta.
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KEITTOLEVYJEN KAYTTO

KAASUKAYTTOISTEN KEITTOLEVYJEN KAYTTO

KATTILAN HALKAISIJA
50*55 5060 60*60
Pieni poltin 12-18cm [12-18cm |12-18 cm
Norm. poltin [ 18-20cm |18-20cm |18 -20cm
Iso poltin 22-24cm [22-26cm |22 -26 cm
WOK:.poltin 24 - 28 cm -—- 24 - 26 cm

e Suliettu

6’ Suuri liekki

A, Pieniliekki

1. Suurimman lammitystehon aikaansaamiseksi varmista, etta kaytetty
paistinpannu on tasapohjainen ja etta koot vastaavat ylla olevan
taulukon kokosuosituksia.

2. Kaasupolttimot sisaltavat erityisen turvamekanismin. Kun haluat sytyttaa

. poIttﬂnen, ;ﬁna saadinta '|a kdanna saadinta vastaiéivéén
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liekkisymboliin. Kaikkien polttimoiden sytytin toimii mutta vain sen
polttimon liekki syttyy jota hallitset saatimella. Pida saadin painet-
tuna kunnes liekki palaa kunnolla. Paina saadinta ja kdanna saa-
dinta myotapaivaan.

3. Al kayta sytytinta yli 15 sekunnin ajan. Jos poltin ei syty, odota 1
minuutti ennen kuin yritat uudelleen. Jos polttimen liekki sammuu
jostakin syysta, sulje kaasunsyo6tto ja odota 1 minuutti ennen kuin
kokeilet sytyttamista uudelleen.

4. Malleissa joissa on liekkivahti turvaventtiili sulkee kaasunsyoton
mikali kaasuliekki sammuu. Taman tyyppisten polttomoiden ta-
pauksessa saadinta tulee painaa ja sitten kaantaa vastapaivaan.
Pida saadin alaspainettuna viela 10 - 15 sekunnin ajan liekin syt-
tymisen jalkeen. Jos polttimen liekki sammuu jostakin syysta, sulje
kaasunsyotto ja odota 1 minuutti ennen kuin kokeilet sytyttamista
uudelleen.

SAHKOISTEN KEITTOLEVYJEN KAYTTO
TASO1 | TASO2 | TASO3| TASO4| TASO5 | TASO6

@ 80 mm 200 W 250 W | 450W --- - -
@ 145 mm 250 W 750 W | 1000 W - - —
@ 180 mm 500 W 750 W | 1500 W - - —

@ 145 mm pika | 500 W | 1000 W | 1500 W --- --- -

@180 mm pika [ 850 W | 1150 W | 2000 W -—- -—- -

@145 mm 95 W 155W | 250 W | 400 W 750 W 1000 W
@180 mm 115 W 175W | 250W | 600 W 850 W 1500 W
@145 mm pika 135 W 165W | 250 W | 500 W 750 W 1500 W
@180 mm pika 175 W 220W | 300W | 850W | 1150 W | 2000 W
@220 mm 220W 350w | 560W | 910W | 1460 W | 2000 W

1. Sahkolevyjen saatimissa on kuusi eri tehoasetusta (kts. ylla oleva
taulukko).

2. Ensimmaisella kayttokerralla aseta saadin asentoon 6 ja kayta 5
minuutin ajan. Tama valmistelee levyn kovettamalla sen
kuumentumisen avulla.




3. Kayta tasapohjaisia pannuja ja kattiloita, koska nain saat hyddynnettya
koko lammitystehon maksimaalisesti.

Vaarin Vaarin Vaarin Oikein
Ennen kuin ryhdyt kayttdmaan keittolevyja tarkista, etta polttimien levyt
ovat paikoillaan kunnolla (kts. kuva alla).

8

Kuva 1 Kuva 2

UUNIN KAYTTO
Uunin polttimien kaytto

1. Mikali uunisi on varustettu kaasulla toimivilla polttoimoilla, kayta liittyvaa

saadinta polttimen liekin sytyttamiseksi. Joissakin malleissa saatimeen on

lisaksi rakennettu automaattinen sytytystoiminto. Voit sytyttaa liekin saa-

dinta kdantamalla. Polttimen liekin sytytys tapahtuu normaalisti painamalla

sytytinpainiketta tai tulitikun avulla.

2. Ala kayta sytytinta yli 15 sekunnin ajan yhtajaksoisesti. Jos polttimen

liekki ei syty, odota 1 minuutin ajan ennen kuin yritat uudelleen. Jos poltti-

men liekki sammuu jostakin syysta, sulje kaasunsy6ttd ja odota 1 minuutti

ennen kuin kokeilet sytyttamista uudelleen.

Lammityselementtien kaytto

1. Kun kaytat uunia ensimmaisen kerran saatat tuntea hajua joka lahtee
lammityselementeista. Kayta uunia 240 °C lampdtilassa 45 - 60 minuutin
ajan kunnes hajua ei enaa tunnu.

2. Uunin saadin tulee saataa haluttuun lampdtilaan, muutoin uuni ei

toimi.




3. Eri ruokien ohjeelliset valmistusajat on lueteltu alla olevassa taulukossa.
liImoitetut arvot ovat vain ohjeellisia ja saatu kokeellisesti
laboratoriossamme. Voi olla ettd omat makumieltymyksesi ja erot raaka-
aineissa edellyttavat taulukossa ilmoitetuista arvoista poikkeavia aikoja.
4. Voit grillata kanaa vartaassa uunin lisavarusteiden avulla.

5. Valmistusajat: limoitetut ajat voivat vaihdella uunin kayttéjannitteen ja
ruoka-aineiden laadunvaihtelun mukaan.

6. Kun valmistat ruokaa uunissa valta uuninluukun turhaa availua, koska
ilman kierto uunissa voi hairiintya josta voi seurata ruoan epatasaista
paistumista.

7. Vuokien kaytta parantaa lopputulosta.

8. Suorita 5 - 10 min. pituinen esilammitys ennen varsinaista ruoan
lammitysta.

ERI RUOKIEN OHJEELLISET VALMISTUSAJAT

Ruoka t}c()?rirtiti(r)\to La'?"g;t“a a|:)ellr:¥o ai:: i(sr::?r-l.)
Kakku (Vuoka/Alusta) | Staat. / Staat. + Tuul. 170 - 180 2 35-45
Pienet kakut Staat. / Turbo + Tuul. 170 - 180 2 25-30
Patty Staat. / Staat. + Tuul. 180 - 200 2 35-45
Pasteijat Staat. 180 - 190 2 25-30
Pikkuleivat Staat. 170 - 180 3 20 -25
Omenapiirakka Staat. / Turbo + Tuul. 180 - 190 2 50-70
Sponge Cake Staat. 200/ 150* 2 20 - 25
Pitsa Staat. + Tuul. 180 - 200 3 20-30
Lasagne Staat. 180 - 200 2 25 -40
Meringue Staat. 100 2 60
Staat. + Tuul. /

Kana Turbo + Tuul. 180 - 190 2 45 -50
Grillattu kana** Grilli 200 - 220 4 25-30
Grillattu kala** Grilli + Tuul. 200 - 220 4 25-30
Sirloin Steak** Grilli + Tuul. Maks. 4 15-20
Grillatut lihapullat** Grilli Maks. 4 20-25

* llman esilammitysta. Ensimmainen puolet ajasta lampétilassa 200°C
ja toinen lampdtilassa 150°C.
** Kaanna ruoka ympari puolessa valissa lammitysta.



HUOLTO JA PUHDISTUS

1. Irrota sahkopistoke seinavastakkeesta.

2. Uunin ollessa paalla ja jonkin aikaa sen jalkeen uunin osat voivat olla
erittdain kuumia. Ala kosketa uunin osia kuten lammityselementteja niiden
ollessa kuumia.

3. Al koskaan yritd puhdistaa uunin sisdosia, ohjauspaneelia, kantta,
vuokia, ritildita tai vastaavia osia kovilla tydkaluilla kuten
kovaharjaksisilla harjoilla, terasvillalla tai veitselld. Ala myoskaan kayta
hankausaineita tai naarmuttavia tai syovyttavia puhdistusaineita.

4. Kun olet puhdistanut uunin sisdosat saippuaveteen kastetulla
kankaalla huuhtele pinnat saippuaveden poistamiseksi ja kuivaa
huolellisesti pehmealla kankaalla.

5. Puhdista lasipinnat lasin puhdistamiseen soveltuvalla erikoisaineella.
6. Ala kayta hydrypuhdistimia.

7. Ennen kuin avaat ylakannen, kuivaa kannelle mahdollisesti valuneet
nesteet pois kannelta. Ennen kuin suljet kannen tarkista aina, etta
keittolevyt ovat jaahtyneet.

8. Ala koskaan kaytd herkasti syttyvia aineita kuten happoja,
ohentimia tai bensaa sisaltavia aineita uunin puhdistamiseen.

9. Ala pese mitdan osaa uunista astianpesukoneessa.

10. Voit puhdistaa uuninluukun lasin irrottamalla kahvassa olevat
kiinnitysruuvit ruuvimeisselin avulla ja irrottamalla luukun. Puhdista ja
huuhtele lasi huolellisesti. Kun olet kuivannut lasin, aseta lasi takaisin
huolellisesti ja kiinnita kahva takaisin.

Kuva 3 Kuva 5




UUNIN LUUKUN PUHDISTAMINEN

Avaa uunin luukku Siirrd saranan lukko Sulje uunin luukku Irrota uunin luukku
kokonaan vetdmalla mahdollisimman siten, etta luukku vetamalla yléspain
itseasi kohti. Avaa suureen kulmaan (kts. "nojaa" saranalukkoihin pitamalla kiinni
lukitus vetamalla kuva 6.2). Aseta (kts. kuva 7.1.) molemmin kasin kun
sarana lukitusta molempien saranoiden uunin luukku on lahes
yléspain lukitukset samaan suljetussa asennossa
ruuvimeisselin avull a asentoon. (kts. kuva 7.2).

(kts. kuva 6.1).

Asenna uunin luukku puhdistuksen jalkeen takaisin paikoilleen vastakkaisessa
jarjestyksessa.
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UUNIN ETULUUKUN LASIN PUHDISTAMINEN

Irrota profiili painamalla muovisia salpoja vasemalla ja oikealla puolella
(kts. kuva 8) ja vetamalla profiilia itseasi kohden (kts. kuva 9). Irrota sitten
sisalasi kuten kuvassa 10 on esitetty.

Tarvittaessa keskimmainen lasi on mahdollista irrottaa samalla tavalla.
Puhdistuksen ja huollon jalkeen asenna lasit ja profiili takaisin
vastakkaisessa jarjestyksessa. Varmista, etta profiili asettuu oikein
paikoilleen.

Kuva 8 Kuva 9 Kuva 10

UUNIN LAMPUN VAIHTO

Sahkdiskuvaaran valttamiseksi varmista, ettd uunin sahkonsyotté on
kytketty pois paalta ennen kuin ryhdyt vaihtamaan uunin lamppua.
1. Katkaise sahkon sy6ttd uuniin ja odota ettéd uuni on jaahtynyt.
2. Irrota lasin suoja kdantamalla lukitusta kuten
oheisessa kuvassa on naytetty (kuva 11). Jos
lukitus on jaykka kayta kumihanskoja.
3. Irrota polttimo kdantamalla ja asenna saman
tyyppinen polttimo tilalle. Polttimon tekniset tiedot:
- 230 VAC
-15W
- Tyyppi E14

4. Aseta lasin suoja takaisin paikoilleen aseta
suojan kiinnike takaisin paikoilleen ja kirista.
Palauta uunin sahkonsyotto. Voit nyt kayttaa
uunia.

Kuva 12




TARVIKKEET

SYVA ASTIA*

Pasteijat, rasvassa paistetut ruoat ja
muhennokset. Kayta rasvapeltina
kaappaamaan kakuista, pakasteista ja
liharuoista tippuvat nesteet.

ASTIA
Pasteijat ja leivonnaiset (pikkuleivat ja
vastaavat) seka pakastetut ruoat.

RITILA

Ruoan asettelu ja tukeminen, mahdollistaa
ruoan asettamisen halutulle korkeudelle
uunissa.

Teleskooppikisko*
Auttavat astioiden ja hyllyjen asettamista ja
poistamista.

Astiaan asetettava ritila*

Helposti kiinnipalavien ruokien tukemiseen
(pihvit grillattaessa). Estaa ruokien
kiinnitarttumisen.

Alemmat ja ylemmat hyllytelineet*
Mahdollistaa hyllyjen asettamisen eri
tasoille uunin sisalla.

Kahvipannun tukialusta*
Kaytetaan kahvipannun kanssa.




SUUTTIMEN VAIHTO

1. Kayta erikoispaalla varustettua ruuvimeisselia

suuttimen irrottamiseen ja asentamiseen (kuva 13).
2. Irrota suutin (kuva 14) polttimesta erikoispaan
avulla ja asenna uusi suutin (kuva 15).

Kuva 15

MINIMILIEKKIEN SAATO

1. Sytytd saadettavan polttimen liekki ja saada
tehonsaadin minimiasentoon.
2. Irrota saadin kaasuventtiilista.
3. Saada kaasunvirtaus sopivaksi saatamalla saato-
ruuvia ruuvimeisselilld. HUOM! Nestekaasun ta-
pauksessa (butaani-propaani) saada myotapaivaan.
Maakaasun tapauksessa sdada vastapaivaan
kerran.
Liekin normaali pituus saatimen ollessa minimi-
asennossa on 6 - 7 mm.“
4. Jos liekki on pitempi kuin haluttu korkeus, s&dada

) ruuvia myo6tapaivaan. Jos matalampi, sdada ruuvia
@ 00 %*Qg vastapaivaan.

5. Lopuksi, saada saadin seka maksimi- ettd minimi-

8] asentoihin ja tarkista, etta liekki palaa molemmissa
asennoissa.
Kuva 17 Saatéruuvin sijainti saattaa riippua uunin mallista.

Uunin sdat6 kaasutyypin mukaan: sddda minimiliekki pienelld ruuvimeisselilla
saatoruuvia sadataen (kaasuhanojen keskella) (kts. kuvat 16 ja 17).




ALEMMAN JA YLEMMAN POLTTIMEN IRROTUS JA INJEKTORIN
ASENNUS UUNIIN

Ylemman polttimen irrotus

Irrota kiinnitysruuvi ruuvimeisselilla (kts. kuva 18). Irrota poltin paikoiltaan
vetamalla itseasi kohti (kts. kuva 19). Irrota injektori (kts. kuva 20) sopivan
hylsyavaimen avulla. Asenna injektori painvastaisessa jarjestyksessa.

2 2.9 ) o o N

Alemman polttimen irrotus
Alemman polttimen ovi on kiinni kahdella ruuvilla. Irrota ruuvit ruuvimeisselin
avulla (kts. kuva 21). Irrota ovi vetamalla ylospain (kts. kuva 22). Irrota poltin
paikoiltaan vetamalla itseasi kohti (kts. kuva 23). Irrota injektori (kts. kuva
24) sopivan hylsyavaimen avulla. Asenna injektori painvastaisessa
jarjestyksessa.

Kuva 21

Kuva 22




KAASULETKUN REITITYS

1. Liitd uuni kaasujarjestelmaan mahdolli-
simman lyhytta liitantaa kayttaen ja siten,
etta kaasuvuotoja ei paase tapahtumaan.

2. Suorita vuodonetsinta sulkemalla
kaikki ohjauspaneelin saatimet ja
avaamalla kaasupullon venttiili.

3. Al3 koskaan kayta avotulta (kynttilat,
sytytetyt tulitikut, sytyttimet, tupakka jne.)
vuodonetsintaan.

4. Levita saippuavesiliuosta liitantdihin. Jos
vuotoja on ne nakyvat kuplintana tai
vaahtoamisena.

5. Kun asetat uunin paikoilleen varmista,
ettad sen ylapinta tulee samalle tasolle kuin
viereiset tyotasot. Tarvittaessa saada
korkeutta alaosan saatojaloilla.

6. Kayta uunia vain tasaisella ja riitta-
van vakaalla ja kestavalla alustalla.




GRILLIN HEIJASTINELEMENTIN

KAYTTO*

Kuva x

Kuva 29

Kuva 30

1. Turvapaneeli on suunniteltu suo-
jaamaan ohjauspaneelia ja saatimia
uunin ollessa grillaustilassa (Kuva
28).

2. Kayta tata turvapaneelia kun gril-
laat estaaksesi ohjauspaneelin ja
saatimien vaurioituminen grillauk-
sen aikana.

VAROITUS: Kosketeltavat osat
saattavat kuumentua grillin ollessa
kaytdssa. Esta lasten paasy uunin
lahelle.

3. Aseta turvapaneeli ohjaus-
paneelin alapuolelle avaamalla
hieman uunin luukkua (Kuva 29).

4. Kiinnita sitten turvapaneeli uunin
luukun ja uunin etureunan valiin
sulkemalla uunin luukku varovasti
(Kuva 30).

5. On tarkeaa, etta uunin luukku on
sopivasti hieman raollaan grillauk-
sen aikana.

6. Turvapaneeli pitaa raon sopivan
suuruisena ja suojaa samalla oh-
jauspaneelia ja saatimia.

Jos uuni on varustettu nk.
“CLOSED GRILL FUNCTIONED” -
toiminnolla (suljettu grilli) ja
termostaatilla, voit pitda uunin
luukun suljettuna grillauksen aikana.
Talldin heijastinlevya ei tarvita
grillauksen aikana.




KATALYYTTISEINAT*

Katalyyttiseinat sijaitsevat hyllyohjai-
mien takana seka vasemmalla etta
oikealla sivuseinadlla uunin sisalla.
Katalyyttiseinat  poistavat  pahoja
hajuja ja auttavat aikaansaamaan
parhaan mahdollisen paistotuloksen.
Katalyyttiseinat myos imevat itseensa
oliyja ja puhdistavat uunia kayton

aikana.

Katalyyttiseinien irrottaminen

Voit irrottaa katalyyttiseinat irrottamalla ensin hyllyohjaimet. Heti kun olet
irrottanut ohjaimet katalyyttiseinat irtoavat automaattisesti. Katalyyttiseinat
tulee vaihtaa uusiin 2 - 3 vuoden valein.

KANAN PAISTAMINEN*

Kuva 32

Aseta varras kehykseen. Aseta varras
uuniin  halutulle korkeudelle. Aseta
rasvan  keruuta varten vartaan
alapuolelle sopiva vuoka. Lisaa
vuokaan hieman vetta puhdistamisen
helpottamiseksi. Muista poistaa
vartaan muovinen 0sa  ennen
grillausta. Grillauksen jalkeen Kiinnita
muovinen kahva takaisin vartaaseen
ja ota varras ulos uunista.

“SUORITA GRILLAUS AINA LUUKKU SULJETTUNA”



50*55/50"60 / 6060
INJEKTORI, KAASUNVIRTAUS JA LAMMITYSTEHO
G20,20 mbar
POLTTIMEN 625,25 mbar G20,25 mbar G20,13 mbar
TIEDOT
Maakaasu Maakaasu Maakaasu
Injektori | 1,40 mm 1,28 mm 1,60 mm
Wok Virtaus | 0,333 m3h | 0,333 m3/h 0,333 m3/h
-poltin
Teho 3,50 kw 3,50 kw 3,50 kW
Injektori | 1,15 mm 1,10 mm 1,45 mm
Pika Virtaus | 0,276 méh | 0,276 | m¥%h [ 0,276 | m%h
-poltin
Teho 2,90 kw 2,90 kW 2,90 kw
Injektori | 0,97 mm 0,92 mm 1,10 mm
Puolipika Virtaus | 0,162 m*h | 0,162 [ m¥h [ 0,162 [ m%h
-poltin
Teho 1,70 kW 1,70 kW 1,70 kW
Injektori | 0,72 mm 0,70 mm 0,85 mm
Apu Virtaus | 0,96 m3h | 0,96 m3/h 0,96 m3/h
-poltin
Teho 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kW
Injektori | 0,92 mm 0,92 mm - -—-
Grilli Virtaus | 0,144 m?h | 0,144 | m3h -—- -
-poltin
Teho 1,50 kw 1,50 kW
Injektori | 0,97 mm 0,97 mm - ---
Uuni Virtaus | 0,171 m%h | 0,171 m3h --- ---
-poltin
Teho 1,80 kW 1,80 kw




50*55 /50760 / 6060
INJEKTORI, KAASUNVIRTAUS JA LAMMITYSTEHO

POLTTIMEN Gégfgf’r?“';?a’ G30,50 mbar G30,37 mbar

TIEDOT

NESTEKAASU NESTEKAASU | NESTEKAASU
Injektori | 0,96 mm 0,76 mm 0,96 mm

Wok Virtaus 254 g/h 254 g/h 254 g/h
-poltin

Teho 3,50 kw 3,50 kw 3,50 kW

Injektori | 0,85 mm 0,75 mm 0,85 mm

Pika Virtaus 211 g/h 211 g/h 211 g/h
-poltin

Teho 2,90 kw 2,90 kw 2,90 kW

Injektori | 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Puolipika Virtaus 124 g/h 124 g/h 124 g/h
-poltin

Teho 1,70 kw 1,70 kw 1,70 kw

Injektori | 0,50 mm 0,43 mm 0,50 mm

Apu Virtaus 69 g/h 69 g/h 69 g/h
-poltin

Teho 0,95 kw 0,95 kw 0,95 kW

Injektori | 0,60 mm 0,55 mm 0,60 mm

Grilli Virtaus 109 g/h 109 g/h 109 g/h
-poltin

Teho 1,50 kw 1,50 kw 1,50 kw

Injektori | 0,65 mm 0,60 mm 0,65 mm

Uuni Virtaus | 131 g/h 131 g/h 131 g/h
-poltin

Teho 1,80 kw 1,80 kw 1,80 kw




YMPARISTOYSTAVALLINEN KAYTOSTAPOISTO

Toimita pakkausmateriaalit asianmukaiseen jatteiden-
keruupisteeseen.

Tama laite on merkitty sahko- ja elektroniikkalaitteita
koskevan Euroopan Unionin Direktiivin 2012/19/EU
mukaisesti (nk. WEEE- direktiivi eli Waste Electrical and
Electronic Equipment - WEEE). Direktiivi maarittaa kay-
tettyjen laitteiden kaytosta poiston koko EU:n alueella.

PAKKAUSMATERIAALIT

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista materiaaleista
noudattaen kansallisia ymparistomaarayksia. Ala laita pakkausmate-
riaaleja tavanomaisten Kkotitalousjatteiden joukkoon. Toimita pakkaus-
materiaalit erityisiin paikallisviranomaisten maarittamiin kierratysmateri-
aaleille varattuihin jatteidenkeruupisteisiin.
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